
 

  Lindenhof Gastronomie - Catering 

Sie planen ein Fest?  

Sie möchten mit Ihren Gästen fein und stilvoll essen?  

 

Geniessen Sie im Lindenhof! 

Ihre Wünsche sind unsere Herausforderung. 
 

 

 

Alterszentrum Lindenhof 
Gastronomie - Catering 

Lindenstrasse 18 

8153 Rümlang 

 

Telefon 044 817 66 00 

Telefax  044 817 66 06 

 

info@lindenhof-ruemlang.ch 

www.lindenhof-ruemlang.ch 
 

Wo Menschen sich begegnen. 
 

 

 

mailto:info@lindenhof-ruemlang.ch
http://www.lindenhof-ruemlang.ch/
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Häppchen - kalt und warm 

 

Mini-Canapés mit Salami, Bauernschinken, Ei oder Käse                      Fr.   2.30    pro Stück 

 

Mini-Canapés mit Bündnerfleischmousse, Rauchlachs, Rinds-Tartar oder Roastbeef  Fr.   2.60    pro Stück 

 

Mini-Sandwiches mit Salami, Rohschinken, Trutenbrust oder Käse    Fr.   2.30    pro Stück 

 

Käse-, Tomaten-Mozzarella- oder Anti-Pasti-Spiessli     Fr.   2.30    pro Stück 

 

Knackiges Gemüse mit Currymayonnaise und Cocktailsauce    Fr. 46.50    pro Kilo 

 

Früchteplatte mit saisonalen, mundgerechten Fruchtstücken (mind. 10 Port.)   Fr.   4.90    pro Portion 

 

Crostini mit Tomaten Mozzarella und Pesto      Fr.   2.30    pro Stück 

 

Crostini mit Rauchlachs        Fr.   2.30    pro Stück 

 

Crèpesroulade gefüllt mit Steinpilz-Kräutercréme     Fr.   2.30    pro Stück 

 

Melonen – Rohschinken        Fr.   2.50    pro Stück 

 

Bündnerfleisch-Alpkäse-Rolle       Fr. 2.50    pro Stück 
 

 

 

 

Mini Schinkengipfeli        Fr.  1.90     pro Stück 

 

Mini Chäschüechli         Fr.  1.90     pro Stück 

 

Mini-Pizzas         Fr.  1.90     pro Stück 

 

Meatballs (Hamburgerli)  mit Barbecue-Sauce      Fr.  2.30     pro Stück 

 

Datteln oder Pflaumen im Speckmantel      Fr.  1.50     pro Stück 

 

Crevettenschwanz paniert mit süss-saurer Sauce      Fr.  3.10     pro Stück 

 

Mini Frühlingsrolle          Fr.  1.90     pro Stück 
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„Gluschtigi Apéro’s“        ab 10 Portionen 
 

Apéro mit „Chäs“  Fr.   8.70    pro Portion 
 

Appenzeller, Emmentaler, Zürcher Rahmchäs, Brie 

Garniert mit Birnen, Trauben und Nüssen 

Buurebrot 

 

 

 

Apéro mit „Wurscht“  Fr.   9.00    pro Portion 

 
Fleischkäse und Cervelaträdli, Salsiz, Sbrinzmöckli und Parmigianostückli 

Rüebli- und Selleriestängeli 

Cocktail-Dip 

Buurebrot 

 

 

 

Apéro mit „Bündnerfleisch“  Fr. 10.00   pro Portion 

 
Bündnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Bünder Alpkäse, Tête de moine 

Garniert mit Gewürzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten 

Buurebrot 

 

 

 

Apéro „gmischt’s Doppel“  Fr. 10.00   pro Portion 

 
Bündnerfleisch, Bauernschinken, Salsiz, Appenzeller, Zürcher Rahmchäs 

Garniert mit Gewürzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten 

Buurebrot 

 

 

Lindenhof-Apéro  Fr. 10.90  pro Portion 

 
Bündnerfleisch, Rohschinken, Salsiz 

Aperopastete 

Ganiert mit Gewürzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten 

Buurebrot 
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Buure Brettli 

Fleischkäse   

Käsewürfel 

Geräucherter Speck  

Nussbrot 

Für 2 Personen (240g)     Fr. 12.00 

Walliser Brettli 

Rohschinken 

Hobelkäse 

Essiggurken / Tomaten 

Roggenbrot 

Für 2 Personen (280g)     Fr. 12.00 

Ticino Brettli 

Salami 

Parmesanbröckli 

Essiggurken / Tomaten 

Focaccia  

Für 2 Personen (260g)     Fr. 12.00 

  Gourmet Brettli 

Rauchlachs 

Mostbröckli 

Roastbeef 

Pumpernickel 

Für 2 Personen (240g)     Fr. 

14.00 

Hobelkäse 

Tomaten & Mozzarella 

Fruchtwürfel 

Nussbrot 

Für 2 Personen (280g)    Fr. 12.00 

Antipasti Brettli 

Parmaschinken & Käse 

Oliven 

Getrocknete Tomaten 

Parisette 

Für 2 Personen (280g)     Fr. 12.00 

Vegi Brettli 

Sie feiern? Wir liefern! 
 
Unser Brettli-Service kann von Ihnen bestellt  
werden. Die Brettli sind für zwei Personen  
berechnet und können auf 4 Personen pro  
Brettli erweitert werden. 
 
Bei der Mengenberechnung gilt:  
„Wer länger sitzt, isst mehr !“ 
Wir beraten Sie gerne. 
 

Brettli - Service 



Wo Menschen sich begegnen. 

  

 

 

 

 

Suppen 
 

Kraftbrühe mit Fideli oder Flädli       Fr.    3.30  pro Portion 

Spargelcrèmesuppe        Fr.    3.60  pro Portion 

Tomatencrèmesuppe mit Basilikum       Fr.    3.60  pro Portion 

Kürbiscrèmesuppe          Fr.    3.60  pro Portion 

 

kalte Vorspeisen   

 

Rinds-Tatar         Fr.    15.-  pro Portion 

Melonen- Rohschinken        Fr.    12.-  pro Portion 

Vitello Tonnato ( Kalbsbraten mit Thonsauce)      Fr.    12.-  pro Portion 

Crevetten- Cocktail mit Avocado       Fr.    12.-  pro Portion 

 

Salate 
 

gemischte Blattsalate je nach Saison       Fr.   4.60  pro Portion 

französisches oder italienisches Salatdressing 

 

Cesar-Salat mit Parmesandressing und Speckwürfel     Fr.   4.80  pro Portion 

 

Nüsslisalat Mimosa (saisonal) mit Ei und Croutons     Fr.   5.60  pro Portion 

französisches oder italienisches Salatdressing       
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Fleischgerichte 

 
Schweinefleisch 

 
Tessinerbraten          Fr. 19.20  pro Portion 

 

Piccata Milanese          

Schnitzel (2 Stk. à 60gr) in Ei-Käsemasse gebraten 

Mit Schinkenstreifen und Champignons      Fr. 19.60   pro Portion 

 

Schweinssteak mit Kräuterbutter       Fr. 19.80  pro Portion 

 

Médaillons vom Schweinsfilet an Rahmsauce      Fr. 27.90  pro Portion 

 

 

Kalbfleisch 

 
Züri – Gschnätzlets, geschnetzeltes Kalbfleisch 

Mit Rahmsauce und Champignons       Fr. 17.40  pro Portion 

 

Kalbscarrébraten an Kräuterrahmsauce      Fr. 24.90  pro Portion 

 

Kalbssteak an Morchelsauce        Fr. 33.70  pro Portion 

 

Kalbscordonbleu gefüllt mit Schinken und Gruyere     Fr. 35.70  pro Portion 

 

 

Rindfleisch 

 
Stroganoff – geschnetzeltes Rindfleisch  

Mit Peperoni, Gurkenstreifen und Champignons      Fr. 18.90  pro Portion 

 

Roastbeef englisch gebraten  

und Sauce Bernaise        Fr. 36.10  pro Portion 

 

Rindsfilet Wellington  

Und Kräuterjus         Fr. 39.70   pro Portion 

 

Lamm 

 
Lammrückenfilet rosa gebraten an grüner Pfeffersauce     Fr. 31.10  pro Portion 

 

 

Geflügel 

 
Riz Casimir 

Geschnetzeltes Pouletfleisch an Currysauce und Früchten, Trockenreis   Fr. 14.90  pro Portion 

 

Pouletbrüstli an Kräuterrahmsauce       Fr. 17.40  pro Portion 
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Fischgerichte 

 
Eglifilet 

Im Bierteig mit Sauce Tatar        Fr.  16.00 

 

Forelle Müllerin Art        Fr.  18.00 

 

 

Klassiker  
 
Hörnli mit ghacktem Rindfleisch und Apfelmus      Fr. 10.70  pro Portion 

 

Älpler Magronen mit Apfelschnitzli       Fr.   9.70  pro Portion 

 

 

 

 

Beilagen 

 
zur Auswahl: 

 
Kartoffelstock 

Kartoffelgratin + 1.50 pro Person 

Rösti  

Eiernüdeli an Butter 

Pommes Frites 

Safranrisotto 

Trockenreis 

 
Gemüse zur Auswahl (zwei  pro Gericht inbegriffen): 

 
Blattspinat 

Blumenkohl 

Grüne Bohnen 

Vichy-Karotten 

Mischgemüse 

Rotkraut (Saison) 
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Unser Gastronomie Leitbild 
 
Essen und Trinken sind die zwei schönsten Sachen auf der Welt - sagt man. Wir sind überzeugt, dass im Lindenhof das 

kulinarische Angebot einen hohen Stellenwert hat.   

Das Kernstück ist unser Gastronomie Leitbild welches besagt, dass wir in Zukunft noch mehr auf die Herkunft und Saison 

Gerechtigkeit unserer Lebensmittel achten wollen. So steht im Leitbild geschrieben, dass Lebensmittel weitgehendst vor Ort 

eingekauft werden sollen, die Nachverfolgbarkeit der Produkte gegeben ist, möglichst viele frische Produkte verwendet  

werden und ein bewusster Energieverbrauch in der Gastronomie angestrebt wird. 

  

 

 

 

Fleischdeklaration 
 
Schweinefleisch  CH 

Kalbfleisch  CH 

Rindfleisch  CH 

Lammfleisch  CH 

Geflügel   CH 

Fisch   CH 
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Menus für Sie zusammengestellt 

 
Menu  1         Fr. 24.00   pro Person 
 
Kraftbrühe mit Flädli 

 

Fitnessteller mir Pouletbrüstli und Kräuterbutter 

Mit Kartoffel-, Randen-, Gurken-, Tomaten-, Karottensalat und Fruchtspiessli 

 

Caramelchöpfli 

 

 

Menu  2         Fr. 28.90   pro Person 

 
Tomatencrèmesuppe mit Basilikum 

 

Tessiner Braten 

Mit Kartoffelstock, Bohnen und Karotten 

 

Gebrannte Créme 

 

 

Menu  3         Fr. 37.10  pro Person 

 
Caesar Salat 

 

Zürcher Geschnetzeltes 

mit Rösti, gedämpfte Tomate und Blumenkohl 

 

Süssmostcréme 

 

Menu   4         Fr. 41.00  pro Person 

 
Melone mit Rohschinken 

 

Kalbscordon Bleu 

Pommes Frites und Mischgemüse 

 

Erdbeermousse  

 

Menu 5          Fr. 44.10  pro Person 

 
Gemischter Salat  

 

Roastbeef englisch, gebraten, mit Kräuterjus 

Kartoffelgratin, Blattspinat, Blumenkohl 

 

Hausgemachtes Tiramisu 
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Pastaria Mamma-Mia  

 
Pasta (inkl. Reibkäse) 

 
Spaghetti          Fr.    7.70  pro Portion 

Penne          Fr.    7.70  pro Portion 

Tortellini mit Ricotta / Spinatfüllung       Fr.  14.80  pro Portion 

 

Saucen 
(ab 2 Liter pro Sauce. Sie wählen Ihre Wunschsaucen. Wir empfehlen 1.5 – 2dl pro Portion) 

 

Napoli  mit Tomaten       Fr.    9.20  pro Liter 

Bolognese mit Tomaten und Hackfleisch     Fr.  21.20  pro Liter 

Carbonara Rahmsauce mit Schinken und Ei     Fr.  18.50  pro Liter 

Cinque Pi  Pomodoro, Panna, Parmesan, Pfeffer und Petersilie   Fr.  12.30  pro Liter 

Al Salmone Rahmsauce mit Rauchlachsstreifen, Gurken und Dill   Fr.  17.60  pro Liter 

Pesto  Rahmsauce mit Basilikum, Knoblauch und Olivenöl   Fr.  16.30  pro Liter 

 

 

Spaghetti– Plausch        Fr.  13.90  pro Portion 

 
Kleiner Salat und Spaghetti à discrétion mit vier verschiedenen Saucen. 

 

Saucen  Napoli 

  Bolognese 

  Carbonara 

  Pesto 
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Währschaftes  

 
Wählen Sie zwischen… 

 
Bauernschinken im Sud  220gr      Fr.  16.80  pro Portion 

Mit Senf  

 

Bauernschinken im Brotteig  220gr      Fr.  17.50  pro Portion 

Mit Senf  

 

Ofen-Fleischkäse   200gr      Fr.   9.70  pro Portion 

 

Dazu empfehlen wir Ihnen unsere Salatauswahl. 

 

 

 

Risotto us em Chessi 
 

Ab 50 Portionen in einem alten Kochkessi durch unsere Fachleute vor Ort zubereitet 

Wählen Sie zwischen… 

 
Risotto mit Pilzen         Fr.   6.60  pro Portion 

Risotto mit Kalbs Cipollata (3 Stück)       Fr.   9.00  pro Portion 

 

Die Miete für das Kochkessi ist in den vorstehenden Portionenpreisen nicht enthalten. 

Die dafür anfallenden Kosten entnehmen Sie Ihrer Offerte. 

 

 

Für die Zubereitung des Risottos vor Ort benötigen Sie pro 50 Personen (1 Koch). Dieser 

Kann durch uns organisiert werden. Die dafür anfallenden Kosten entnehmen Sie der 

Offerte. 
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Süsse Ecke  
 

 

Frischer Fruchtsalat Fr.  4.60 pro Portion 

Caramelchöpfli         Fr.  3.60 pro Portion 

Gebrannte Crème         Fr.  3.60 pro Portion 

Panna Cotta mit Fruchtmark (je nach Saison)      Fr.  3.60 pro Portion 

Schokoladenmousse dunkel oder weiss      Fr.  4.60 pro Portion 

Erdbeermousse         Fr.  4.60 pro Portion 

Süssmostcréme         Fr.  4.60 pro Portion 

Tiramisu          Fr.  4.60  pro Portion 

Frische Erdbeeren mit Vanilleglace (Saison)      Fr.  6.50  pro Portion 

 

Passionsfruchtsorbet mit Prosecco       Fr.  4.60 pro Portion 

Meringueparfait mit Beeren        Fr.  4.80 pro Portion 

Zimtparfait  (Saison)        Fr.  4.90 pro Portion 

 

Apfeltorte mit Schlagrahm        Fr. 30.60 pro Torte 

Schwarzwäldertorte        Fr. 35.70 pro Torte 

Rüeblitorte         Fr. 35.70 pro Torte 

 

 

 

 

 

Dessertteller „Lindenhof“       Fr.  8.70 pro Portion 

 

Schokoladenküchlein mit Vanilleeis und Mascpaone-Beerencréme 
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Getränke  

 

 

Mineralwasser klein 
 

Rhäzünser 0.35 l   Fr. 2.80 

Cola / Cola Zero 0.33 l   Fr. 2.80 

Rivella Rot / Blau 0.33 l   Fr. 2.80 

Apfelschorle 0.33 l   Fr. 2.80 

Eistee Lemon / Peach 0.33 l   Fr. 2.80 

 

Schweppes Lemon / Tonic 0.20 l   Fr. 2.80 

alkoholfreies Bier 0.33 l   Fr. 3.00 

     

 

Mineralwasser gross 
 

Rhäzünser mit Kohlensäure 1.00 l   Fr. 4.50 

Arkina still 1.00 l   Fr. 4.50 

Cola 1.00 l   Fr. 4.50 

 

 

 

Säfte 
 

Orangensaft 0.33 l   Fr. 2.80 

Orangensaft 1.00 l   Fr. 5.50 

Frisch gepresster Orangensaft 1.00 l   Fr. 8.00   

 

warme Getränke 
 

Kaffee / Espresso    Fr. 2.80 

Cappuccino / Latte Macchiato    Fr. 3.70 

doppelter Espresso    Fr. 4.50 

Ovo / Schoggi    Fr. 3.00 

Tee nature / crème    Fr. 2.80 

Punch    Fr. 2.80 
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Weissweine 
 

Epesses  50cl   Fr.17.50  Flasche 

 

Leichter, frischer, fruchtiger und lieblicher Weisswein.  

Mittelkräftiges Bouquet mit etwas Kernobstcharakter. 

Leicht präsente Säure, mittlere Fülle, harmonisch. 

 

 

Chardonnay « Chürzi » Lengnau  75cl   Fr.29.00  Flasche  

 

Ausdrucksvoller, körperreicher Wein. Kräftiges Bukett nach  

Zitrusfrüchten und Grapefruit. Die feine Säure verleiht dem  

Wein eine jugendliche Frische und den speziellen Nerv. 

  

Sauvignon blanc Lengnau AG 75cl   Fr.29.00  Flasche 
 
Intensive Fruchtaromatik, typisches exotisches  
Bukett, das an Zitrusfrüchte und Stachelbeeren  
erinnert. 

 
Der Weisse 75cl   Fr.29.00  Flasche 

 
Aus den neuen Traubensorten, Cabernet Blanc, Sauvignac 
Muscaris, Sauvignon Soyhières 
Lerch, Weingut Lienhard & Vögeli, Teufen 

 
 

Rotweine 
  

Pinot Noir «Steimüri» Tegerfelden  50cl   Fr.15.50  Flasche 

 

Rubinrot, typisch, weicher Körper mit dezenter 

Tanninstruktur. 

 

Der Rote 75cl   Fr.29.00  Flasche 
 
Aus den neuen Traubensorten, Cabertin, Cabernet noir, 
Caberneuf, Cabernet Jura 
Lerch, Weingut Lienhard & Vögeli, Teufen 

 
Grand cru Pinot Noir «Goldwand» Ennetbaden 75cl   Fr.34.30  Flasche 
 
Rubinrot, Brombeer- und Himbeeraromen, fruchtig,  
beerig voller, samtig-runder und harmonischer Körper. 
Geerntet bei optimaler Traubenreife, gesöndert, abgebeert  
und rund 2/3 gequetscht, Kaltstandzeit (zur Förderung der  
Aromaintensität), 100% maischenvergoren. Wird in kleinen  
Gärstanden tratitionell von Hand gestösselt.  
100% Biologischer Säureabbau. Vor dem Abfüllen für 
6-9 Monate im grossen Holzfass zur Ausreifung gelagert. 
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Rotweine 
 

Cuvée Pinotivo by Noel 75cl   Fr.34.50 Flasche 

 

Dunkles Rubinrot. Intensives beeriges, nach süssen Gewürzen,  

Erdbeeren und Blaubeerkonfitüre duftendes Bukett mit feiner  

Holz- und Röstaromatik. Kräftiger, weichfliessender, leicht süss- 

licher Auftakt mit feinstem Tannin und Charme. Kräftiger, runder  

Körper mit anhaltender Gaumenaromatik und harmonischem Finale. 

 

 

 

 

Schaumwein 
 
Prosecco Gancia                    75cl                   Fr. 27.50   Flasche 

Rund 50 Kilometer nördlich von Venedig, bei der Stadt Conegliano, 

liegt die Produktionszone des Prosecco. Aus den Prosecco-Trauben  

wird im Tankgärungs-Verfahren dieser prickelnde Schaumwein gekeltert.  

Ein herrlich frischer Wein zum Aperitif und zum Anstossen bei grossen 

und kleinen Festen. 

 

Spirituosen 

 
Grappa Barolo  2cl   Fr. 4.50 

 

Kirsch  2cl   Fr. 4.50 

 

Williams  2cl   Fr. 4.50 
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Kosten Sie unser gutes „Hahnenburger“ in der Karaffe 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Warum Grander Wasserbelebungsanlage in der  

Trinkwasserzuleitung 

 

□  hat einen feinen Geschmack 

 

□ erhöht das Verlangen Wasser zu trinken 

 

□ ist biologisch besonders wertvoll 

 

□ bleibt als Trinkwasser lange haltbar und frisch 

 

□ steigert das Wohlbefinden 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


