
Abendessen

Montag Tagessuppe

Aufschnitt

28. Juli mit Brot und Butter

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Dienstag Tagessuppe

Älpler Rösti 

29. Juli mit Speck und Käse

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Mittwoch Tagessuppe

Fotzelschnitte 

30. Juli

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Donnerstag Tagessuppe

Gschwellti 

31. Juli Kräuterquark und Käse

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Freitag Tagessuppe

Tomaten-Mozzarella

1. August mit Pesto 

Nationafeiertag und grünem Salat

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Samstag Tagessuppe

2. August Café Complet 

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Sonntag Tagessuppe

Bircher Müsli

3. August

Mineralwasser

Kaffee / Tee

Wochenhit

Zur Auswahl täglich frisches Salatbuffet Tagessuppe Fr.  6.00 Abendessen Auswahl

Menusalat Fr.  5.00 hausgemachte Wähe Fr. 3.20 Schinkengipfeli mit Salat 

Grosser Salatteller Fr. 1.2.50  

Salatteller mit Fleisch Fr. 17.50 Birchermüesli mit Brot Fr.  7.50 Apfel-Strudel mit Vanillesauce 

Fleisch/Fisch-Deklaration Der Küchenchef und sein Team geben gerne Auskunft über die Herkunft des Fleisches und des Fisches

Allergenstoffe Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden. 

und Tagesgemüse

Kartoffel-Gemüse Pfanne

Zuger Kirschtorte

Brätschnitzel 

mit Stocki

Aprikosenwähe

Linzertorte

Maissuppe & Menusalat

Rosmarinkartoffeln und Peperoni 

Aargauerbraten 

Rüeblichueche

Gelberbsensuppe & Menusalat

 Chäs-Speckwähe, Gemüsewähe,

Heute Wähentag

Gemüsestrudel mit Salat 

Erdbeermousse

Menusalat

Grill  über Mittag

Himbeer Pannacotta

Pasta mit Tomatensauce und Vegiböleli

Pasta mit Tomatensauce und Hackböleli

Broccolisuppe & Menusalat

Kartoffelstock und grüne Bohnen

Kalbsvoressen 

Früchte Casimir

Riz Casimir (Poulet)

Tomatensuppe & Menusalat

Menus vom 28. Juli - 3. August 2025

Gemüsecrèmesuppe & Menusalat

Vanillestange und Rahm

Schweinsrahmschnitzel mit Rösti

Rösti und Spiegelei

Mittagessen

Bouillon Gemüse und Ei  & Menusalat

Crèmeschnitte

Preis für Gäste Fr. 19.50 Preis für Gäste Fr. 15.50


